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Artykut promocyjny

Innowacje produktowe

INUT RIS

POLSKA

firmy Nutrimix

pelniajac oczekiwania wspolczesnego ryn-

ku, firma Nutrimix Polska Sp. z o.0. ofe-

ruje producentom i przetworcom z branz:

cukierniczej, piekarskiej, lodziarskiej, mle-
czarskiej, olejarskiej oraz migsnej wysokiej jakosci
dodatki do zywnosci. Firma zdobywa zaufanie kon-
trahentow gwarantujac wysoka i powtarzalna jakos¢
produktow. Wspolpracuje z osrodkami badawczymi
w kraju i za granica, aby moc stuzy¢ swoim klientom
najwyzszej klasy doradztwem opartym na najnow-
szych osiagnigciach naukowych.

Produkty oferowane przez Nutrimix Polska

Sp.zo.0.:

m preparaty serwatkowo-tluszczowe (Bonigrasa),

m barwniki: naturalne, identyczne z naturalnymi
(Nucaro),

m przeciwutleniacze (Nuprotec),

witaminy: A, E, D, (Nutrevit),

m wiele produktéw dla branzy migsne;j.

Charakterystyka produktoéw Nucaro

Nucaro 1% CWS

Wyszczegélnienie |\ -6 10% CWS/O/S beadlet

mlecznego). Przyczynia sie do zmniejszenia kosztow
wytworzenia, przy jednoczesnym zachowaniu wyso-
kiej jako$ci wyrobow koncowych.

Barwniki Nucaro to grupa produktéw p-karotenu
(naturalnego i identycznego z naturalnym), ktére sa
wykorzystywane jako barwniki w artykutach spozyw-
czych oraz suplementach diety (migkkie i twarde po-
wloki kapsulek, tabletki) lub jako zrédlo prowitaminy
A w zywnoéci i dodatkach do zywnosci. Produkty Nu-
caro znajduja powszechne zastosowanie m.in. w wyro-
bach cukierniczo-piekarskich, napojach, lodach, ttusz-
czach i olejach roslinnych, produktach mlecznych,
dzemach, przekaskach, a takze w zupach i w sosach
w proszku.

Produkty Nuprotec to przeciwutleniacze, ktd-
rych zadaniem jest hamowanie procesow jelczenia
zachodzacych w artykulach spozywczych, kosme-
tycznych, farmaceutycznych.

Witaminy Nutrevit A, E, D, sa wykorzystywa-
ne jako skladniki odzywcze w napojach, produktach

Nucaro 10% TAB

0/
Nucaro 20% TAB Nucaro 30% OS/SF

drobno granulowany proszek lub

bardzo stabilny drobno granu-

mikrokrysztatki B-karotenu roz-

produktéw na bazie wody
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Zastosowanie

produkty piekarskie, mleczne,
ptatki $niadaniowe, napoje, lody,
stodycze, sosy, produkty instant,

suplementy diety, twarde powto-
ki kapsutek, tabletki

produkty mleczne, thuszcze
i oleje, margaryny, sosy, zupy,

tabletki

miekkie powtoki kapsutek

Preparaty serwatkowo-tluszczowe Bonigra-
sa to wysokiej jakosci mieszanki bialek mlecznych,
laktozy i nieutwardzonych tluszczow. Wystepuja
w formie niehigroskopijnego proszku otrzymywa-
nego metoda suszenia rozpylowego. Maja szerokie
zastosowanie m.in. w produkgji proszkowych mie-
szanek piekarsko-cukierniczych, ciastek, cukierkow,
lodow, kremow, nadzien, napojow, zabielaczy do
kawy. Wsrod zalet preparatow nalezy wymienic fa-
twos¢ dozowania, przechowywania i przetwarzania
(m.in. bardzo dobra rozpuszczalno$¢ w wodzie, ho-
mogenicznos¢ mieszanki, stabilnos¢ emulsji) oraz
wysoka warto$¢ odzywcza i korzystny wplyw na
smak produktu koncowego. Bonigrasa to co$ wie-
cej niz zamiennik mleka w proszku. Oprocz biatek
mlecznych i laktozy dostarcza nieutwardzony tluszcz
(dwa w jednym: tluszcz + produkty pochodzenia

PRZEMYSt SPOZYWCZY

mlecznych, lodach, masle, margarynie oraz jako do-
datek w plynnych suplementach diety, a takze jako
przeciwutleniacze.

Doswiadczenia firmy Nutrimix Polska potwier-
dzily, ze wysoka jakos¢ sktadnikow produktow prze-
kfada si¢ na poprawe wlasciwosci organoleptycz-
nych (m. in. lepszy smak, zapach, fatwiejsza obrébka
technologiczna) oraz wzrost sprzedazy wyrobéw
koncowych.
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